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Pour vous garantir le meilleur service, nous vous 
invitons à passer commande :

• avant le 21 décembre pour Noël.
• avant le 28 décembre pour le Nouvel An.

Le jour venu, vous bénéficierez d’un service prioritaire.

Avant toute chose :

Photos non contractuelles.

OUVERTURES EXCEPTIONNELLES

Les 25 décembre et 1er janvier : de 8h à 12h 
Les 24 et 31 décembre : NON-STOP de 7h à 19h.

Ouvert de 7h à 12h30 et de 16h à 19h.
Fermé le dimanche après-midi et le lundi.

Téléphone : 04 68 54 49 21 
www.les-gourmands-disent.com

Charlotte et Christophe Juin
Pâtisserie . Chocolaterie . Confiseur . Boulangerie

79 rue Pascal Marie Agasse 66 000 Perpignan Christophe Juin Artisan
Pâtissier . Chocolatier . Confiseur . Boulanger

Fabrication artisanale

www.les-gourmands-disent.com

patisserielesGourmandsdisentperpignan
patisserie_gourmands_disent

Les galettes des roisLes galettes des rois

A la crème frangipane 
amande.

La Traditionnelle

Crème frangipane 
au praliné gianduja.

La Gianduja

Brioche extra moelleuse parfumée 
aux zestes d’oranges et de citrons.

La Couronne

Notre carte 
des fêtes 

2023

Notre carte 
des fêtes 

2023

Crème frangipane 
à la noisette.

La Noisette

À partir du 1er janvier 2024



Tarifs de  nos bûches :  23,50€ / 4 à 5 personnes       35,00€ / 6 à 7 personnes

gluten           fruits à coque             jaune d’oeuf           lactose           alcoolLégende des allergènes : 

Bras de Vénus 
aux marrons glacés
Biscuit moelleux roulé et onctueux 
aux marrons glacés. 

Flocon glacé
Parfait glacé au citron et à la fraise,  
coeur onctueux meringué sur  
un biscuit macaron amande.

Mont Blanc
Mousse légère infusée à la vanille, onctueux 
aux marrons et son coeur fruité à la poire, 
croustillant praliné sésame,  
biscuit moelleux à la châtaigne.

Nouveautés

Merry Berry

Onctueux à la framboise,  
éclats de chocolats et confit  
de framboise, croustillant praliné  
sur un biscuit macaron.

Nuage Yuci

Mousse légère et pointe de bergamote, 
crémeux Yuzu et émulsion citron  
sur un sablé croustillant.

Bonbon de Noël

Mousse légère au chocolat
SAO PALMÉ 60%, onctueux noisette, 
croustillant praliné et éclats fèves  
de cacao, biscuit sablé chocolat.

Notre collection bûchesNotre collection bûches Chocolats & ConfiseriesChocolats & Confiseries

Truffes, Orangettes, 
Guinettes
Gourmandises festives fabriquées «maison» 
garanties 100% pur beurre de cacao.

Bonbons chocolat
Coeur ganache ou praliné, nos chocolats sont 
confectionnés avec du chocolat de grande 
qualité et garantis 100% pur beurre de cacao.
Ballotins à personnaliser de toutes tailles : 
125g, 250g, 350g, 500g, etc...  

Les marrons glacés
Marrons primeurs, glacés au sirop allégé  
en sucre : le péché mignon de votre 
patissier !!!   

Les macarons
Les incontournables gourmandises 
à partager ou pas...

94€/kg

92€/kg

98€/kg

1,90€/pièce

Les painsLes pains

Les classiques
Variétés de pains boulangers : 
le complet, le seigle, le campagne.

Les fantaisies
Pain de Noël : une vraie gourmandise.
Pain Sylvestre : �savoureux, idéal avec  

le foie gras ou le fromage.

Collection Cakes & Co

Kouglof 
des fêtes
Un trésor brioché parfumé
et moelleux : Parfait pour le Goûter.  10,70€/pièce

Cakes de Noël

• Cake aux marrons
• Cake aux oranges confites 12,00€/pièce

Pains d’épices 
au miel catalan
Moelleux et savoureux : un incontournable 
pour les fêtes. 12,00€/pièce

Collection Cakes & Co


